
QUAND LA CUISINE RENCONTRE LES SAVEURS DE L’ITALIE

les Plats Froids
SALADE FRATELLI

Salade, tomate, oignons, poulet pané, œuf poché, crostinis, copeaux de grana padano
17,90€

SALADE CAPRA
Salade, tomate, oignons, chèvre pané, confit de figue, noix, pancetta grillé, crostinis

19,90€

SALADE DE FOIE DE VOLAILLE
Salade, tomate, oignons, foie volaille, pancetta, pomme de terre, crème

19,90€

CARPACCIO DE BŒUF ANGUS 140G
Bœuf cru, roquette, copeaux grana padano, tomates séchéets, 

pesto maison, oignon accompagné de frites
20,90€

Les pinsas 
DEL MARE 

 Base crème, mozzarella fiore di latte, saumon fumé, roquette, 
tomates cerises, oignons, câpres

16,90€   

POLLO
 Base crème, fior di latte, poulet, poivrons, roquette, oignons, olives

16,90€  

MORTADELLE
Base crème, fior di latte, mortadelle, stracciatella, crème de pistache, 

roquette, tomates cerises, oignons rouges 
16,90€

MONTAGNARD
Base crème, fior di latte, taleggio, 
prosciutto bianco, ognions rouges

16,90€  



Les petites envies 

A partager ou en solo !
 

VELOUTÉ D’HIVER
Velouté potiron, chip’s pancetta, crostinis

11 ,90€

CARPACCIO DE BŒUF ANGUS 70G
Bœuf, roquette, tomates séchées, oignons rouges, pesto maison, copeaux grana padano

11 ,90€

MOZZARELLA BUSTA PANÉE 
Mozzarella busta panée sur son nid de salade accompagnée de tomates cerises

 et ognions rouges sublimés de pesto maison

11 ,90€

BEIGNETS DE FLEUR DE COURGETTE
 ACCOMPAGNÉS DE STRACCIATELLA

11 ,90€

PLANCHA DE CHARCUTERIE ITALIENNE
Assortiment de charcuterie italienne accompagné de salade composée et crostinis

11 ,90€

ASSIETTE DE FOIE GRAS 
Foie gras accompagné de chutney de figue, crostinis

15,90€

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ
Saumon fumé en tranches accompagné de salade composée et crostinis

15,90€

PLANCHE FRATELLI 
Assortiment de charcuterie italienne, busta panée, beignets de fleur de courgette

21,90€

PLANCHE PRESTIGE
planche de foie gras et saumon fumé et leurs condiments

25,00€



les Plats Froids
SALADE FRATELLI

Salade, tomate, oignons, poulet pané, œuf poché, crostinis, copeaux de grana padano
17,90€

SALADE CAPRA
Salade, tomate, oignons, chèvre pané, confit de figue, noix, pancetta grillé, crostinis

19,90€

SALADE DE FOIE DE VOLAILLE
Salade, tomate, oignons, foie volaille, pancetta, pomme de terre, crème

19,90€

CARPACCIO DE BŒUF ANGUS 140G
Bœuf cru, roquette, copeaux grana padano, tomates séchéets, 

pesto maison, oignon accompagné de frites
20,90€

Les pinsas 
DEL MARE 

 Base crème, mozzarella fiore di latte, saumon fumé, roquette, 
tomates cerises, oignons, câpres

16,90€   

POLLO
 Base crème, fior di latte, poulet, poivrons, roquette, oignons, olives

16,90€  

MORTADELLE
Base crème, fior di latte, mortadelle, stracciatella, crème de pistache, 

roquette, tomates cerises, oignons rouges 
16,90€

MONTAGNARD
Base crème, fior di latte, taleggio, 
prosciutto bianco, ognions rouges

16,90€  



Napolitaine, piments frais

13,90€

15,90€

19,90€

RIGATONI ARABIATTA

Sauce gorgonzola

Scampis, tomates cerises, ail, 
persil, crème, napolitaine

GNOCCHI GORGONZOLA

SPAGHETTI SCAMPIS

Sauce tomate maison
12 ,90€

15,90€

GNOCCHI NAPOLITAINE

Figues, ail, thym, mascarpone
RAVIOLE CHÈVRE / FIGUE

18,90€
Crème de pistache, mortadelle, stracciatella

RIGATONI PISTACCIO

15,90€

14,90€

SPAGHETTIS CARBO BASTARDO 
Carbonara revisitée à la mascarpone

Supplément stracciatella 3,50€

les Pates

les Poissons

19,90€

CASSOLETTES DE
 SCAMPIS À L’AIL

21,90€

SAUMON POÊLÉ 
SAUCE ANETH

24,90€

CABILLAUD À
LA CALABRAISE

chapelure, spianata gratiné au parmesan

Potiron, graine de courge 
petits pois, pancetta, stracciatella

18,90€

INVERNO
Scampis, salsiccia picante, 

napolitaine, grana padano,crème, ail

20,90€

SCAMPIS CHORIZO
Sauce gorgonzola, poulet pané, 

roquette, tomates cerises

20,90€

MILANO GORGONZOLA

les Risottos

ACCOMPAGNEMENT : frites, pâtes (blanche ou napolitaine), légumes, salade, galette de pommes de terre 

SUPPLÉMENT GARNITURE : frites, pâtes (blanche ou napolitaine), légumes, salade, galette de pommes de terre 

SUPPLÉMENT SAUCE : crème champignon, poivre, gorgonzola 3,00€ 

CANNELLONIS DU CHEF 
à la tomate et boeuf gratinés au four 



les Burgers

les Viandes

Escalope de veau, parme, gruyère, crème, champignons

Escalope de veau, crème, champignons

Escalope de poulet pané

19,90€

22,90€

19,90€

22,90€

24,90€

31,90€

ESCALOPE CRÈME CHAMPIGNONS

ESCALOPE FRATELLI

ESCALOPE MILANAISE

Milanaise poulet, parme, napolitaine, aubergine, grana padano

Pièce de boeuf grillé

Pavé de boeuf black angus, foie gras snacké

Pavé de boeuf taillé en fines lamelles

Escalope de poulet gratinée, spianata, provolone fumé et sauce napolitaine

PARMIGGIANA DE POULET

RUMSTEACK ANGUS

PAVÉ ROSSINI ANGUS 

24,90€

24,90€

TAGLIATA DE BOEUF

ESCALOPE CALABRAISE

Steak haché de boeuf Black Angus (180g), salade, 
tomates, oignons, sauce fromagère, cheddar

Steak haché de boeuf Black Angus (180g),
 salade, tomates, oignons, cheddar, 

sauce cheezy, oeuf au plat, pancetta grillée

Steak haché de boeuf Black Angus (180g), 
salade, foie gras, confit de figue, 

tomates, oignons, gruyère

CHEEZY

RUSTICO ROSSINI

18,90€

21,90€

19,90€

24,90€

ACCOMPAGNEMENT : frites, pâtes (blanche ou napolitaine), légumes, salade, galette de pommes de terre 

SUPPLÉMENT GARNITURE : frites, pâtes (blanche ou napolitaine), légumes, salade, galette de pommes de terre 
 SUPPLÉMENT SAUCE : crème champignon, poivre, gorgonzola 3,00€ 

CALABRAIS
Steak haché de bœuf black angus(180g), 

spianata, provolone fumé, pesto, roquette, 
tomate, oignons rouges



14 ,50€

13,90€

13,90€

Salsicia picante, pancetta, poivrons, fior di latte, olive, origan
CALABRESE

Jambon, oeuf, fior di latte, origan
CALZONE

Mozzarella, jambon, champignons, artichauts, olives, anchoix
4 SAISONS

14 ,50€
Champignons, jambon, salsicia picante, poivrons, oignons, fior di latte, origan
LUNA

17,50€
Parme, roquette, copeaux grana padano, fior di latte, origan
PARMA

13,90€
Jambon, champignons, fior di latte
REGINA

13,90€
Anchois, olives, fior di latte, origan
NAPOLITANA

14 ,90€
Provola fumée, spianata, oignons rouges, piment
NONO

17,50€
Pointe de crème, scampis, beurre maître d’hôtel, champignon, fior di latte
SCAMPIS

11 ,90€
Fior di latte, origan 
DEL LILOU

13,90€
Aubergines, cougettes, poivrons, olives, fior di latte, origan 
FLORA

14 ,50€
Fior di latte, tomate fraîche, mozzarella buratina, roquette, pesto, origan 
BELLA CIAO

14 ,50€
Thon, oignons, câpres, fior di latte, origan  
MESSINESE

14 ,90€
Provola fumé, crème de potiron, spinata, chèvre

ZUCCA

15,90€
Sauce tomate, jambon blanc, Fior di Latte

PANZEROTTI - PIZZA FRITTA

les Pizzas base Tomate

TOUT RAJOUT D’ALIMENT OU CHANGEMENT SERA FACTURÉ D’UN SUPPLÉMENT : 
Oeuf, olives, oignons, câpres, champignons, roquette 1,00€

Fromages, thon, anchois, charcuterie 2,00 €
Parme, saumon fumé, scampis, burrata, boeuf haché, poulet  3,50€ 

les Plats Froids
SALADE FRATELLI

Salade, tomate, oignons, poulet pané, œuf poché, crostinis, copeaux de grana padano
17,90€

SALADE CAPRA
Salade, tomate, oignons, chèvre pané, confit de figue, noix, pancetta grillé, crostinis

19,90€

SALADE DE FOIE DE VOLAILLE
Salade, tomate, oignons, foie volaille, pancetta, pomme de terre, crème

19,90€

CARPACCIO DE BŒUF ANGUS 140G
Bœuf cru, roquette, copeaux grana padano, tomates séchéets, 

pesto maison, oignon accompagné de frites
20,90€

Les pinsas 
DEL MARE 

 Base crème, mozzarella fiore di latte, saumon fumé, roquette, 
tomates cerises, oignons, câpres

16,90€   

POLLO
 Base crème, fior di latte, poulet, poivrons, roquette, oignons, olives

16,90€  

MORTADELLE
Base crème, fior di latte, mortadelle, stracciatella, crème de pistache, 

roquette, tomates cerises, oignons rouges 
16,90€

MONTAGNARD
Base crème, fior di latte, taleggio, 
prosciutto bianco, ognions rouges

16,90€  



17,90€

17,50€

14,90€

16,50€

Oignons, pommes de terre, pancetta, tallegio, charcuterie
HUGOLINO

Oignons, câpres, saumon fumé, fior di latte
SALMONE

Poulet, poivrons, oignons, champignons, fior di latte, origan
POLLO

Mortadelle, fior di latte, roquette, tomates cerises, pistaches, stracciatella
MORTADELLE

17,50€
Fior di latte, oignons, câpres, champignons, scampis, saumon fumé
LA GONDOLA

14 ,50€
Base crème, chèvre, gorgonzola, fior du latte
TRE FORMAGGI

14 ,50€
chèvre, miel, roquette, noix
SEGUIN

les Pizzas base Creme

MenuBambini

10,90€ 

PLAT

STEAK HACHÉ / FRITES
ou 

SPAGHETTI NAPOLITAINE
ou 

PIZZA LILOU
DESSERT

 1 BOULE DE GLACE AU CHOIX
ou 

POMME POTE 

TOUT RAJOUT D’ALIMENT OU CHANGEMENT SERA FACTURÉ D’UN SUPPLÉMENT : 
Oeuf, olives, oignons, câpres, champignons, roquette 1,00€

Fromages, thon, anchois, charcuterie 2,00 €
Parme, saumon fumé, scampis, burrata, boeuf haché, poulet  3,50€ 



les Desserts

recette revisitée par le chef

Café, amaretto

9,00€

9,90€

9,00€

7,90€

9,90€

8,50€

9,90€

TIRAMISU MAISON

TIRAMISU  POMME CANNELLE SPECULOOS

CRÈME BRÛLÉE

Accompagné de crème anglaise, chantilly et une boule vanille

Assortiment de miniardises accompagné d’un café 

FONDANT AU CHOCOLAT

BABA LIMONCELLO

CHEESE CAKE MAISON  

CAFÉ GOURMAND

9,90€

Petits choux farcis de glace vanille
nappés de chocolat chaud et chantilly

PROFITEROLLES

Coulis au choix (caramel, fruits rouges ou speculoos)  

Vanille bourbon 

Savarin imbibé au Limoncello



3,00€ 5,50€ 7,90€
1 BOULE     2 BOULES        3 BOULES

les Glaces

2 boules chocolat blanc, cème anglaise, meringue, chantilly, amandes

4,90€

9,00€

8,50€

8,50€

9,90€

9,00€

9,90€

Une boule de glace vanille noyée dans un café serré
AFFOGATO

COUPE MONT BLANC

Nocciola, pralin, chantilly, noisettes caramélisées

2 boules vanille, coulis de chocolat, merringue, chantilly, amandes

COUPE DU PIÉMONT

SIGNORA BIANCA

2 boules chocolat, coulis de chocolat, chantilly, amande grillées
CHOCOLAT LIEGEOIS

2 boules café, expresso, chantilly, amande grillées

2 boules citron, vodka

CAFÉ LIEGEOIS

COLONEL

les Boules
PARFUMS

Vanille, Chocolat, Café, Stracciattela, Caramel, Chocolat blanc, Fior di latte, Pistache, Frais, Framboise, Citron, Rhum, Raisins, Passion

SUPP Chantilly  1,00€  SUPP COULIS : Fruit rouge, Caramel, Chocolat, Spéculos 1,00€



8,90€

9,90€

9,90€

9,90€

8,00€

8,00€

Suivez nous !

Prix TTC, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à boire avec modération


